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Talisma
Vinho tinto IGP Lisboa, Reserva
Casteldo, Aragonez e Syrah.

Vinificagao classica de curtimenta com maceragéo cuidada de
uvas selecionadas, em cubas de ago inox e com controlo de
temperatura de fermentacéo.

Cor ruby. Aroma frutado, complexo e elegante, com nuances de
frutos vermelhos maduros.

Na prova, os aromas e o bom corpo, harmonizam-se num vinho
fresco, untuoso e com agradével persisténcia no final.

Vinho indicado para acompanhar pratos de carnes brancas e
vermelhas assim como pratos tradicionais da gastronomia
portuguesa.

Recomenda-se servira15°C—-16°C.

14% vol.
5,0-6,0 g/L (&cido tartéarico)
3,4-3,6

Bordalesa autor
0,75L

6x0,75L

8,4kg
330x250x165mm

70 caixas
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